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Chile — aktualni deni
za ocednem

nasich chilskych sadech jsme v letosni sezoné skli-
dili vice nez 1000 tun hrusek ...
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Léto bez hacki
#bezdotoho

etni kampaii Elixiru 7 bezového kvétu nemd hacek.
Utijte si tematicky ladéné soutéZe ...

Letosni sklizen
v nasich sadech

f JiZ témé¥ pravidlem, Ze si pro nds pocasi kaZdy rok
PFipravi néjaké prekvapeni.

Rozhovor s Romanem
Paulusem

Roman Paulus posouvd hranice Ceské gastronomie
uz nékolik desitek let.

130 let RAZOVA: Oslava tradice a pokroku

Rok 2024 je pro spole¢nost RUDOLF JELINEK vyznamnym milnikem, nebot’ si pfipominame 130 let od zalo-
Zeni RAZOVa neboli Rolnického akciového zavodu ovocnaiského Vizovice. Mista, kde vSe zacalo, a stale velmi
Zivé pokracuje. Je velky rozdil slavit néco, co Zije, nez si jen pripominat to, co uzZ na vlastni oc¢i neuvidite.

U nas je toho k vidéni mnoho a nebojim se napsat, Ze dokonce ¢im dal vic. Pravé délka produkce ovocnych
palenek na Razové je néco, co nejen v Ceském, ale celoevropském rozméru nema obdoby.

Pojdme si zopakovat nékolik zaklad-
nich historickych milnikti a podivejme se
na d¢jiny prave z pohledu RAZOVa. Areal
samotny byl dostavén koncem listopadu
roku 1894 a 6. prosince té¢hoz roku byla
novostavba palenice zkolaudovéana. Ro-
dina Jelinkd pfichdzi na RAZOV v roce
1921, kdy bratfi Vladimir a Rudolf Jelin-
kovi RAZOV koupili, aby umoznili dalsi
rust firmé Zikmunda Jelinka synové, kte-
rou rozvijeli po odchodu svého otce a za-
kladatele spolecnosti do penze. Strategicka
poloha na okraji Vizovic s dobrym doprav-
nim spojenim a zaroven u ficky Lutoninky
predstavovala nejvétsi potencial pro roz-
voj jakékoli palirenské firmy. V roce 1926
se cesty bratfi Jelinki rozdélily. Prave
v tomto roce dostala firma své soucasné
jméno R. JELINEK. Rudolf se rozhodl
ponechat si zdvod na Razove, dat mu své
jméno a bratrovi musel pfenechat zavede-
nou znacku.

Po druhé svétové valce, jez zdecimovala
celou rodinu Jelinkd, se vlady nad firmou
R. JELINEK i Razovem ujima komunistic-
kou stranou fizend centrlni statni sprava
a v roce 1948 dochazi ke znarodnéni. Stej-
né kvality, pro které si RAZOV vybral Ru-

Kazdorocni firemni setkdni zaméstnancii RUDOLF JELINEK a.s. a RUDOLF JE.

dolf Jelinek, rozhodly i o tom, ze vyroba
ovocnych destilati zde preckala komuni-
stické snahy o pfesun vyroby do nedale-
ké Nivnice. V ramci statniho podniku tak
R. JELINEK na Razové vzorné plnil svou
roli vykladni skiiné ceské produkce liho-
vin, pfedev§im ovocnych destilat.

Po konci komunistického narodni-
ho =zfizeni a privatizaci statniho pod-
niku  Slovacké konzervarny
RUDOLF JELINEK as.
a na Razove se pokracu-
je v sezénnim zpracovani
ovoce na ovocné desti-
laty. Privatizace nastésti
privedla do Vizovic silné
soucasné majitele, ktefi
postavili legendarni znac-
ku na nohy.

Letos, v roce sto tficatého vyro¢i zaloze-
ni, si miizeme na jednu stranu oddechnout,
ze se zatim vzdy vSe otocilo ve prospéch
vyrobniho zavodu na Razové. Na strané
druhé citime silny odkaz a odpovédnost
vuci velmi pohnuté historii. Je spravné vni-
mat praveé odkaz tohoto mista, tohoto genia
loci, jako urcitou povinnost dale jej rozvi-
jet, posouvat dal. Jsem si jisty, Ze jdeme
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po stejné cesté, kterou by si predstavovali
i jeji zakladatelé.

Nejlepsi oslavou kazdého takového vy-
ro¢i je prace samotna. Proto nepolevujeme
anavzdory zdaleka ne idedlnim ekonomic-
kym podminkdm jsme se rozhodli osla-
vit sto tficet let nasi firmy. Pokracujeme
v investi¢nich snahach a areal na Razové
dal rozvijime. Sotva jsme v uplynulych
letech dokoncili prestavbu egalizace, tedy
prostor pro zrani destila-
th, vcetné novych tech-
nologii, a také nové ¢asti
navstévnické prohlidkové
trasy, uz jsme v procesu
piiprav  zésadniho vy-
lepSeni na$i technologie
destilace. Planujeme po-
silit, a pfedevS§im znovu zkvalitnit naSe
destilacni kapacity tak, abychom byli
schopni v klicovych okamzicich sezon
sklizné a vykupu ovoce zpracovat co nej-
vice a co nejkvalitnéji nasi klicovou su-
rovinu.

Nekteré zmény ovSem spotiebitelé pii-
mo nepociti. My vsak chceme 130. vyroci
oslavit s Vami, nasimi vérnymi zékazniky,
fanousky, podporovateli i nasSimi zameést-
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LINEK Slovakia, s.r.0. probéhlo tentokrat ve Vizovicich.

nanci. Proto jsme se ve spolupraci s Czech-
design, organizaci, ktera jiz vice nez dva-
cet let kultivuje a posouva Cesky design,
rozhodli vypsat soutéZz o nejlepsi navrh
vyrocni etikety nasi budikové slivovice.
Tento tradi¢ni a z titulu své podstaty velmi
konzervativni produkt dostane zcela nové-
ho ducha, novy design, novy lesk. Projekt
je vyzvou pro nejlepsi soucasné designé-
ry Ceska. Tuto designérskou souté jsme
koncipovali jako otevienou. Muze se do ni
ptihlasit kazdy designér nebo studio, které
bude mit zajem.

Jsem si jisty, Ze nasi nejveétsi prilezi-
tosti je na zakladeé zkusenosti z minulosti
tvofit nasi spolecnou budoucnost. Proto
oslavy sto tficatého vyroci budou ve zna-
meni vzniku nééeho nového a ne stavéni
pomnikd nebo pfipominani toho, co uz
neni. NaSe slivovice zije a my chceme
ukazat, ze umi byt velmi soucasna. Beze-
sporu mile ptekvapuje uz mnoho generaci
spotiebitelt od dob zalozeni RAZOVa
az po dnesek. Nase slivovice bude i na-
dale spojovat tradici s modernimi pfistupy
a inovacemi.

Na zdravi a na dalsi uspésné roky!

Miroslav Moty¢ka

R. JELINEK

R. JELINEK

ORIGINAL CZECH DISTILLERY

RUDOLF JELINEK as.
Razov 472

763 12 Vizovice
www.rjelinek.cz

Vazeni kolegove,
pratelé,
verim, ze jste si
vSichni uzili ¢i uzi-
vate dovolenych
a léta?!

Nam v Jelinkovi za-
¢ala pracovné mno-
hem intenzivnéjsi
druha polovina roku
— vyrobné i obchodné. Uz mame z na-
Sich sadii sklizené tresné a denné kon-
trolujeme cukernatost ranych Svestek
pro zahdjeni sklizné. Ne, nezapomnél
jsem na merunky — bohuzel, tak jako
v poslednich letech, je za nds ,,sklidil
mraz jiz v dobé jarniho kvétu stromii.
Vykyvy pocasi v poslednich deseti le-
tech nas uci vétsi pokore, respektu
k prirodé, nutnosti zvysent jeji ochrany
a z mnoha nasich sadarskych palenek
délaji velmi limitované edice vyrobkii.
Nutnost vymyslet, zkouset a reali-
zovat nova FeSeni a procesy, hledat
neproslapané cesty, abychom se do-
stali k vysnénym ¢i planovanym ci-
lum - to je to, co mé témér 35 let
na podnikani pordad neprestivd bavit,
a i proto se tésim na kazdy dalsi den!
Co mé naopak velmi mrzi, je pristup
veétsiny dosavadnich viad CR ve zvy-
Sovani nerovnosti mezi jednotlivymi
skupinami alkoholu, a tim nespra-
vedlnosti pro jednotlivé druhy pod-
nikani.  Spotrebni dan  prepoctend
na 1 litr 100% alkoholu letos nové
v Cesku ¢ini na lihoviny 355 K¢, na pivo
85 K¢, sumivé vino 23,4 K¢ (jen ty se
Spuntem!) a tiché vino NULA!

Je to spravedlivé?!

Odpovedeét si umi kazdy sam. Presto
pridavam nékolik diilezitych informaci.
Spotieba vina v Cesku dlouhodobé roste
adovazime knam 70 % celkové spotreby.
Statni rozpocet se pripravuje minimalné
o 4 miliardy K¢ ze spotrebni dané
a 1 miliardu z DPH. Vinarim blaho-
preji, jsou dlouhodobé nejlepsi lob-
bisté. Mdame se od nich porad cemu
ucit! Pritom rozdil v péstovani ovoce
a hroznii opravdu neni velky.

Pivo se podili polovinou na spotiebé
alkoholu, ale hradi jen 32 % zaplace-
né spotiebni dane. Vino s 25% spo-
trebou odvadi jen 4 % dani a lihoviny
s posledni ¢tvrtinou spotieby prispivaji
64 % zaplacené spotiebni dané. Po-
kud chcete zmensit diru ve statni kase,
vite, co si mate v supermarketu koupit
¢i v restauraci objednat?!

Mimo jakékoliv raciondalni uvazovani
spravcii ceského statniho rozpoctu je le-
tosni zvySeni spotiebni dané jen na liho-
viny nad vysi spotiebni dané v Némecku
a Rakousku, jejichz priimérné mzdy jsou
nasobkem mezd nasich. Nakupni turis-
tika zacala, protoze vétsina zdakaznikii
se chova raciondalné. A to mame
ve viadnim usporném balicku schva-
lené dalsi navyseni spotiebni dané jen
na lihoviny od 1. 1. 2025 a pro jistotu
iodl. 1. 2026!

Takto jednostranné navysend spotiebni
dan na lihoviny méni formu, strukturu
a intenzitu spotiebitelského chovani
a omezuje ndkupni apetit nejenom ci-
zincii v Cesku. Domdci spotrebitelé
hledaji cesty, jak se platbé takto vyso-
kych dani vyhnout. Ve vyrobé ovocnych
destilatii jsou tyto snahy jesté silnéjsi
ve srovnani s jinymi lihovinami.

Za své vice nez 25leté pusobeni v Jelin-
kovi jsem zazil zvySeni spotiebni dané
Jiz ctyrikrat, ale tyto zmény a soucas-
nou situaci povazuji za nejveétsi vyzvu
pro nasi firmu a vlastne cely sektor
v nasledujicich letech.

Je tedy jasné, ze musime pohnout kor-
midlem v soucasném smérovani nasi
firmy. Nejen se prizpisobit, ale také
spoluvytvaret nové nastaveni pro ndas
typ podnikani. 'V duchu Darwinovy
evolucni teorie: neprezivaji nejsilnéjsi,
ale nejprizpiisobivejsi!

Dekuji za dosavadni podporu a vsem
preji dobrou nejen trnkovou urodu!

Pavel Dvoracek
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Chile — aktualni déni za oceanem

na vysadbu novych hruskovych sadu

V nasich chilskych
sadech jsme v letoSni
sezoné sklidili vice nez
1000 tun hrusek, coz
je 0 13 % méné, nez
tomu bylo v roce lon-
ském.

elkem jsme vSak zpracovali
7 800 tun hrusek, a to z po-
hledu pfijmu ovoce hodnotime jako
velmi aspésny rok. Propad ve sklizni

na pozemcich El Llano. Plan vysadby
pocita s 10 hektary v roce 2025 a dalSimi
10 hektary v roce 2026. V soucasné dobé
probihd ¢isténi pozemkid. Déle byla vy-
budovana nova studna pro zavlazovani.

Mezi planované investice nej-

z naSich sadi byl zaznamenan pre-
vazné na Parcele 22, kde jarni des-
tivé a chladné pocasi ovlivnilo dobu
kvétu a opylovani, coZ vedlo k mensi
urodé.

Z pohledu budovani znacky R. JELI-
NEK se nam povedlo dokonc¢it nékolik
vyznamnych projekti. Ve spolupraci
s chilskou spolecnosti ER Films jsme
na sveét privedli krasny emotivni film
o zivoté nasich hrusek, ktery je jiz
ke shlédnuti v nové oteviené promitaci
mistnosti navstévnického centra. Pred
firmou laka projizdéjici velky reklam-
ni billboard prezentujici nase exkurze
a exkurzni trasu jsme dale doplnili
o ¢asovou osu odkazujici k vyvoji nasi
znacky.

V rameci nasi zemédélské cinno-
pripravné prace

sti jsme zahajili Chile)

L

www.kostelany.cz

Béhem zimnich mésicu probéhla na Ranci Kostelany rekonstrukce pokojii, ktera prinesla
vyznamné zmeny a vylepSeni ubytovacich kapacit. Z piivodniho velkého apartmanu 3+1
a obyvaciho prostoru s kuchyni vznikly tri standardni pokoje, kazdy s vlastnim social-
nim zarizenim. Navic byla vybudovana nova zasedaci mistnost s nadhernym vyhledem na
tresnoveé sady. Ze starého salonku byl vytvoren prostorny apartman, ktery nabizi komfortni
ubytovani az pro ¢tyri osoby. Diky této rekonstrukci se celkovy pocet pokojii na Ranci
zwsil z puvodnich 22 na 25. VSechny nové prostory jsou dekorovany indianskymi motivy,
které dodavaji interiériim jedinecny a autenticky charakter. Tomds Oklesték

Nova
fotovoltaicka
elektrarna

Po tfech letech od realizace prvni fo-
tovoltaické elektrarny v nasem arealu po-
kracujeme ve své snaze o snizeni spotie-
by elektrické energie. Novou elektrarnu
(FVE) o vykonu 152,95 kWp jsme nainsta-
lovali na stfechu skladové haly expedice.
Elektrarna se sklada z 266 panelu, kazdy
s vykonem 575 Wp. Kromé instalace FVE
bylo také realizovano bateriové ulozis-
té s kapacitou 152,95 kWh. Celkovy vy-
kon obou FVE spolecnosti nyni dosahuje
266 kWp, zatimco kapacita bateriového
ulozisté ¢ini 213 kWh. Diky témto techno-
logiim oc¢ekavame, ze v budoucnu dosah-
neme Uspory az 35 % elektrické energie.

Petr Divilek

bliz§iho obdobi patfi vyména jedné
destilacni kolony a vystavba nove
fotovoltaické elektrarny s vyko-
nem 0,12 MW. Dal§im vyznamnym
projektem je stavba nového domu
pro vedouci pracovniky spolecnosti.

Lubomir Cul

Prasynovec Rudolfa Jelinka, André Lenard, pii letoSni navstévé chilské spoleéno-
sti v Quillonu (zleva: Pavel Dvordcek, piedseda predstavenstva, André Lenard, clen
dozoréi rady RUDOLF JELINEK a.s., Lubomir Cul, vykonny ieditel R. JELINEK

V kvétnu letosniho roku jsme dokoncili
akvizi¢ni nakup 52% podilu ve spolec¢nosti
BIOBRENNEREI BERLIN. Nasimi spo-
lecniky ztistavaji dva zakladatelé spolec-
nosti, Petr Minarech a Philip Bachmiiller.
A pravé nadSeni a inovatorsky pristup
obou zakladatelti berlinské destilérky, které
se promitlo i do portfolia, bylo velmi dle-
zitym momentem pro uvahy nad propoje-
nim naSich firem. Zaroven to konvenovalo
s nasi dlouhodobou snahou prosadit se vice
na némeckém trhu.

Koncept femeslné destilérky (craft dis-
tillery) v samém srdci Berlina a se znackou
BLN ma definitivné velky potencial u oby-
vatel tohoto evropského velkomésta i u jeho
navstévniktl. Speciality v bio kvalité typu
ochuceny gin (Lemon Bomb Gin) nebo man-

EUTSCHLAND

R.JELINEK D
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darinkovy destilat (Mandarinen Geist) jsou
piipraveny i na zahrani¢ni expanzi pod znac-
kami PRG a VIE na ¢esky a rakousky trh.

Ne nahodou doslo k jednomyslné-
mu rozhodnuti pfejmenovat spole¢nost
na R. JELINEK DEUTSCHLAND GmbH.
Tato zména jednak dodéava berlinské des-
tilérce jasnou prislusnost k silné skupiné
R. JELINEK GROUP a také je vystiznym
nazvem pro exkluzivniho importéra znac-
ky RUDOLF JELINEK pro némecky trh.
Zde mame hned ty nejvyssi ambice - ziskat
pozice na regalech EDEKA, nejvétsiho fe-
tézce v Némecku.

Véfime, ze znacka BLN bude dalSim
uspésnym kamenem do mozaiky znacek
R. JELINEK GROUP.

Zdenék Chromy

Modernizace ve VINPROM — TROYAN

Zacatkem letosniho roku jsme se pus-
tili i do rekonstrukce mistnosti egalizace,
ktera zahrnovala kompletni vyménu rozvo-
da elektfiny, vody a kanalizace. Soucasti

byla i montaz nové polyuretan-cementové
podlahy v celé mistnosti. Bylo vyménéno

osvétleni a instalovan novy systém venti-
lace. Dominantou egalizace se stala nova
nerezova nadoba o objemu 21 m?*, diky niz
budeme schopni pfipravovat vétsi objemy
pro lahvovéni ve stejné kvalité. Uskalim
rekonstrukce byla ptitomnost ¢tyt 60001i-

2024
oslav

ne 9. cervence
byla v ramci
100. vyro¢i navazani diplo-
matickych vztahit mezi CR
a Chile slavnostné odhale-
na bronzova busta Vaclava
Havla, ktera bude nasledné
pFedana jako dar Poslanecké
snémovné Kongresu Chile.
Cilem tohoto projektu je zej-
ména pripomenuti skutecnosti,
ze obé zemé slavily navrat
k demokracii prakticky ve stej-
nou dobu - 1989/1990. Auto-
rem busty je znamy chil-
sky sochai Christian Meza
Avedaiio. Busta bude docasné
vystavena v Muzeu paméti
a lidskych prav v Santiagu.
Socha vznikla za finan¢ni pod-
pory skupiny R. JELINEK
GROUP.

TPOAHCKA CAUBOBA PAKUA

trovych sudi naplnénych rakii, které ne-
bylo technicky mozné piemistit. Soucasné
s rekonstrukei bylo vybudovano nové ne-
rezové nadzemni potrubi mezi budovami
vyroby a egalizace. To nahradilo ptvodni
podzemni. Nové potrubi je pfimo napoje-
no na novou nerezovou nadobu v mistnosti
egalizace.

V ramci nedavnych bulharskych in-
vestic jsme se ve VINPROM — TROYAN
intenzivné vénovali i rekonstrukci admi-
nistrativni budovy a egalizace. Administ-
rativni budova spolecnosti prosla ve druhé
poloving loniského roku rozsahlou rekon-
strukci, kterd zahrnovala vymeénu stfesni
krytiny, rozvodi elektiiny, vody, kanaliza-
ce a vytapéni. Doposud nevyuzivané piize-
mi bylo pfeménéno na moderni kancelar-
ské prostory. Prostor ve druhém patie ¢eka
na druhou etapu rekonstrukce. Planujeme
zde vybudovat tii bytové jednotky. Budo-
va je nyni vytdpéna tepelnym Cerpadlem.
Radiatory v mistnostech zajist'uji vyssi
komfort pro zaméstnance a zaroven nema-
lou usporu za energie na vytapéni. Celkova
investice piesahla 175 tisic EUR.

Michal Kapoun

PESTITELSKE PALENI

SEZONA 2024/2025 ZAHAJENA

T L ™

VB A 1T
= | il

Pro informace nebo objedndni terminu na pdleni nas kontaktujte
na telefonnim Cisle +420 577 686 180 nebo na adrese

pestitelskapalenice@rjelinek.cz.

Pro sezénu 2024/2025 je cena za pdleni 325 Ké/la.
V pripadé, Ze péstitel nechd vzorek 0,35 | do Jelinkova vizovického kostu,
dostane jednu skleni¢ku long s logem R. JELINEK.
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Nove investice a projekty v plném

poslednich mésicich se v nasem
arealu  pohybuje
Fada ,,neznamych“ osob, které vasnivé
diskutuji s nasimi kolegy, rozméruji,
instaluji nebo Kkontroluji. Terminové se

vizovickém

nam seSla realizace nékterych investic
a rovnou i priprava dalSich projekti,
a to napri¢ v§emi utvary.

Na prvni pohled méné viditelna je reali-
zace projektll v ramci operacniho programu
Digitalni podnik. Do konce léta ve spo-
lupraci se spolec¢nosti KVADOS a.s. zdigi-
talizujeme procesy v ramci skladu materialu
a uvedeme pro tento sklad do provozu
systém fizeni WMS vcetné PDA ctecek
a instalujeme novy vykonnéjsi server.
Soucasné¢ naimplementujeme do naseho
ERP systému novy modul pro komunikaci
EDI, ktery umozni ptijem a odesilani vice
typu zprav neZ ten dosavadni. Mizeme tak
nasim partnerim nabidnout vice elektro-
nickych sluzeb, které probihaji automaticky
na pozadi nékterych provadénych ukolu,
a pfitom nebudeme pfidavat dal$i pra-
ci kolegynim v utvaru logistiky. Soucasti
dotacéniho projektu je zajisténi kvalitniho
pokryti budov ve spodni ¢asti aredlu wi-fi
pristupy — tuto ¢ast projektu pro nas realizu-
je spolecnost NEOS v.o.s. Poslednim part-
nerem v ramci projektu je pan Kamil Jurce-
ka, ktery nam dodava planovaci software
Kamis. Ten nam formou nadstavby nad
stavajicim ERP systémem umozni kvalitné
tidit a analyzovat Cinnosti nasi spolecnosti.

Prehlédnout naopak nesSla instalace
dalsich fotovoltaickych panelti na stfechu
hlavniho expedi¢niho skladu, tpravy po-
vrchi a vodorovného znaceni v aredlu nebo
uprava vedeni médii (pfelozka vedeni ply-

nu a slaboproudu, zruseni ¢asti parovodu).
I kdyz srdce naseho arealu — palenice,
prosla zasadni velkou rekonstrukei z mého
pohledu teprve nedavno (2008), z davo-
du zkvalitnéni vyrobnich procestl, snizeni
energetické narocnosti i rozsiteni vyrobni
kapacity vzhledem k ménicimu se cyklu
dozravani ovoce jsme se rozhodli pro dalsi
investice. Pfed 2 lety jsme zahajili vymeé-
nu a posileni chladiciho systému a potidili
jsme novou atmosférickou chladici jed-
notku zn. Piovan. Tu do zahajeni leto$ni de-
stilacni sezony doplnime o jeste jednu stej-
nou, souc¢asné nainstalujeme i nové kompre-
sorové chlazeni. Tato kombinace nam
umozni vyuziti maximalniho destila¢niho
vykonu, plynulou desti-
laci a uvolnéni kvasnych n
kapacit i v dobé vysokych
venkovnich teplot, a to pfi
podstatné niz§i  spotiebé
energii a vody nez dopo-
sud. Zaroven jsme realizaci
vybérového
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Vizualizace skladovaci haly materialu od ellement architects.

Léto je tady! A to je cas,
kdy spoustu véci neni
tieba reSit. Zivot bez
hackii je totiz jednodussi.

Nemyslete na hacky, nekazte si zazitky.
Elixir z bezového kvétu je pruvodcem pro
bezstarostné 1éto. Méné hackd, vice bezu. ..
Tak by se dalo struéné shrnout téma kam-
pané ,,Léto bez hacku“ pro bezovy elixir.
Kampan nas provazi celym letosnim létem,
od ¢ervna do zacatku zafi, na socialnich si-
tich i jinde v on-line prostiedi.

Koncept a aktivity prezentuje nové
vytvofena webova stranka rjelinek.cz/
bezdotoho. V on-line prostoru se budeme
prubézné setkavat se statickymi grafickymi
bannery i video formaty. Ke kampani jsme
vytvofili sadu novych fotografii, ptipravili
jsme dvé letné ladéné animace s navodem
na pripravu a podavani drinku Hugo Spritz
a také jsme natoc€ili hrany spot, ve kterém
hlavni hrdinka napovida, jak se vyporadat
s drobnou letni komplikaci. Soucasti ak-
tivace jsou tematicky ladéné soutéze
o0 bezové balicky pro letni pohodu. Elixiro-
vou podporu jeste zesilime prostrednictvim
influenceri a ptedev§im diky praci naSich
obchodnich zastupcu, ktefi budou v pribeé-
hu 1éta prezentovat elixiry motivaéni akei
,»Pojd’ na Hugo* na letnich zahradkach,
v kempech a koupalistich po celé republi-
ce. Pozadu nezlstava ani nas e-shop, ktery
ma v planu zajimavé akéni nabidky a po
celou sezénu bude komunikovat elixiry
formou stalych bannert.

Na Slovensku probéhne letni elixiro-
va kampan v podobném stylu. Zakladnim
mistem pro komunikaci zlistdvd on-line
prostfedi. Vzhledem k jazykovym odlis-
nostem je mirné pozménén hlavni slogan
kampang, stale ale ziistava mySlenka ,,UZi-
te si leto s elixirom!*

Markéta Matu$i

fizeni a podpisem dodavatelské smlouvy
se spolecnosti Arnold Holstein zahajili roz-
Sifeni destilacni kapacity. V lednu pfistiho
roku ocekavame dodavku dvou novych
surovinovych kotlt, kazdy o objemu 1500 1,
a dvou rektifikacnich kotld. V ptipadé suro-
vinovych kotli se jedna o navySeni nasi
produkéni kapacity. U rektifikacnich kotla
jde o vymeénu stavajicich jiz dosluhujicich.
Nedilnou soucasti tohoto projektu je také
porizeni tzv. demetanolizacni kolony.
V tuto chvili realizujeme projektové prace
a vybirame dodavatele technologie.
Vyrazné a do budoucna velmi viditelné
zmény piipravujeme i pfimo v arealu. Poté,
co jsme od rodiny Valicka koupili areal
sousedniho mlyna, jsme se spojili
se zlinskym architektonickym stu-
diem ellement architects vedenym
architektkami  Jitkou Ressovou
a Hanou Marsikovou a Janem Pa-
vézkou. Ti pro nas nejprve zpra-
covali dlouhodobou projektovou

LetosSni sklizen
v naSich sadech

Je jiz témét pravidlem, Ze si pro nas po-
¢asi kazdy rok pripravi néjaké prekvapeni.
Bohuzel, ani letosni rok neni vyjimkou.
Nastup jara byl opravdu ¢asny — uz v brez-
nu jsme zaznamenali teploty, které byvaji
bézné v dubnu, a kvéty merunék se na jizni
Moravé objevily uz v prvnim bfeznovém
tydnu. Vse se odehravalo se Ctyitydennim
predstihem. Po teplém bieznu vsak pii-
Slo ochlazeni, bohuzel az pod bod mrazu.
Ve vsech lokalitach, kde mame sady, mrz-
lo. Ve Vizovicich byly tfi mrazové dny, ale
tteba v Kostelanech jich bylo sedm. Tep-
lota klesala az pod —3 °C. Nicméné porad
na tom byla Morava 1épe nez Cechy, kde
teplota padala az pod —6 °C.

Rozmary pocasi nejvice zasahly merun-
ky. I pfes to, pro nas piekvapive, na nejvyse
polozené terase ve Starovicich byly stro-
my, kde néjaké plody zistaly. TreSné nas
naopak mile potésily. VSe nasvédCovalo
tomu, Ze sklizen bude skromna. Pfi kont-
role jsme totiz nachazeli spoustu hluchych
kvétl, a proto jsme byli spiSe skepticti
a bez ocekavani. Nakonec jsme vSak skli-
dili 18 940 kg tresni. To je zatim nase nej-
vetsi sklizen za dobu existence nasich ties-
novych sadt v Kostelanech. Ovsem sklizeli
jsme jen lokalitu na Zamocidlech, naopak

rozvojovou studii celého naseho vizovického
arealu. Nyni s nami postupné pfipravuji rea-
lizaci jednotlivych etap. Nebylo jednoduché
v ramci jednoho aredlu sloucit vSechny
funkce, které ma plnit — co nejefektivnéji
vybaveny a usporadany bezpecny vyrobni
a skladovaci aredl v rezimu celniho dafiového
skladu, pfitom navstévnicky otevieny,
umoznujici poradat festivaly, moderni, di-
gitalizovany a pfitom respektujici tradici
a historii. Vysledek je vyborny! Vérim, ze
jak my, co zde pracujeme, tak navstévnici,
se u nas budeme vzdy citit piijemné.

Prvni etapou, na kterou nam jiz spo-
lecnost ellement architects a pan Karel Be-
nes se svymi kolegy z BKB projekéni s.r.o.
ptipravili projekt a my jsme jiz pozadali
o stavebni povoleni, je vystavba nové
skladovaci haly materidlu. Hala bude na-
vazovat pfimo na prostory stac¢irny. Umozni
nam skladovat vSechen vyuzivany material
na jednom misté, a to co nejblize mistu jeho
vyuziti bez nutnosti venkovnich piejezda.
Na hale tentokrat nepocitame s instalaci fo-
tovoltaickych paneld. Naopak
stfecha skladu o rozloze ne-
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sady u Hajenky byly v podstaté bez trody.
Zamocidla maji vyméru 8 ha a Hajenka
6 ha, takze pokud ndm to v budoucnu dovo-
li pocasi, muzeme z obou lokalit oéekavat
jesté vyssi sklizen nez v letosnim roce.
Svestka? U ni je situace ruzna dle lokace
sadt. V Ludkovicich u Luhacovic po loniské
sklizni letos nesklidime asi nic. Skromné
se tvaii uroda v Lipé a Kostelanech. Nej-
lépe se zatim jevi Vizovice, i kdyz i zde,
v ramci jedné lokality, je situace rozdilna.
Na kopci to vypadd na standardni Grodu,
ale smérem z kopce dolti je Svestek na stro-
mech postupné méné¢ a méné. U Svestek
muzeme velikost trody zatim jen odhado-
vat. Urcité bude lepsi nez v roce 2023, kdy
jsme sklidili pouhych 100 tun. Predpokla-
dame, Ze by se mohla pohybovat mezi 200
az 300 tunami, coz je ale zhruba polovina
urody, kterou jsme planovali. Uz nyni ale
vidime, ze sklizeti zaéne mnohem dfive nez
v jinych letech, minimalné o dva az tfi tyd-
ny. Po festivalu Masters of Rock pijdeme
ihned na sklizen Katinky. Doufejme, Ze nds
Svestky prekvapi, stejné jako se to stalo
u tfesni, a nakonec to bude tfeba jeste vic,
nez je nas odhad.

Jiri Konarik

proudu

celych 1000 m? by méla byt prvni zelenou
sttechou v nasem arealu. Podle logistické

studie, kterou nam zpracovali konzultanti
ze spolecnosti Logsense, bychom po vy-
baveni haly skladovacimi technologiemi
méli byt schopni v tomto skladu ulozit
az 2300 palet s materialem. Predpoklada-
me, ze stavebni prace bychom mohli zahajit
jeste do konce letosniho roku.

Umisténi nového skladu vyrazné zasa-
huje do soucasné exkurzni trasy, ktera vede
naSim aredlem. Navstévnici ale nebudou
ochuzeni. Budou sice muset ujit trochu
vice kroku, ale oteviou se jim dalsi pros-
tory. Arch. Katefina Paterova z ellement
architects pro nas pripravila prvni navrhy
rekonstrukce sousedni budovy historického
Valickova mlyna. Vyuzijeme ji jako firemni
muzeum, spolecenské a degustacni prostory
a archiv pro Spolek pratel Jelinkovy slivo-
vice. Mlyn se tak stane pfimo soucasti pro-
hlidkové trasy.

A je tady jeSte jedna Cast arealu, kde jiz
probihaji projektové prace. S ellement ar-
chitects pracujeme na jiz dlouho slibované
prestavbé vstupni Casti naseho arealu, jeji
vyrazné modernizaci, propojeni s venkovni-
mi prostory, véetné vybudovani kvalitnich
parkovacich ploch a realizace parkovych
uprav.

Jak vidite, pofdad se u nas néco dgje.
A proto, i kdyz jste uz nase vizovické slivo-
vicové kralovstvi tfeba navstivili, stoji za to
se k nam znovu vratit a zkontrolovat, jestli
pilna prace mych kolegyn a kolegt ptinasi
ovoce a jestli se nam dafi jak nase vyrobky,
tak historicky jelinkovsky aredl, posouvat
dale a ptinaset nové zazitky.

Markéta Maté&jéna
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Roman Paulus: Posouvani hrani

V olomouckém Bistru bézné osobné vy-
davate obédy, sestavujete menu a varite.
Romane, bavi Vs stdle vaiit?

Pofad mé to bavi! Gastronomie se neu-
stale méni a vyviji. Neni stejna, jako kdyz
jsem zacinal. V kazdé profesi se Clovek
musi posouvat a hledat cesty, kam se dal
vydat. Uz by mé netésilo délat to, co ve dva-
ceti nebo tficeti letech, ale stale mne bavi
objevovat a prozkoumavat nové cesty.

Byl jste prvnim $éfkuchaiem v Ceské
republice, ktery ziskal michelinskou hveéz-
du. Jaka cesta k tomu vedla?

Ve skutecnosti jsme byli ve stejném oka-
mziku dva, v riznych provozech. V té dobé
jsem v kuchyni pisobil uz dvacet let, jezdil
jsem po svété a dlouhodobé na sobé pra-
coval. Restaurace Alcron hotelu Radisson
Blu Alcron byla na toto ocenéni ur€ité pfi-
pravena, tak jsem rad, ze jsem tomu i svy-
mi zkuSenostmi napomohl.

Michelinska hvézda ale nebyl muyj pr-
votni plan, mtj zamér byl stat se $éfku-
chafem velmi dobrého hotelu, hvézdicka
uz byla takova nadstavba.

Po dlouholetém piisobeni v jednom
z nejlepsSich praiskych hotelii Alcron jste
zacal pracovat na projektu moderni kan-
tyny v Olomouci. Proc ten piesun na Mo-
ravu? Co Vis na tomto projektu likalo?

Do Olomouce jezdim jako konzultant
deset let. Znal jsem lidi stojici za tim pro-
jektem a zaroven pro mne v Alcronu uz
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Ceskeé gastronomie

Roman Paulus posouva hranice ¢eské gastronomie uz nékolik desitek let. Dnes je tento michelinsky kuchar spolumajitelem
Bistra Paulus v Olomouci, mimo jiné i tvari Kulinarské akademie znamého potravinarského retézce a pro letosni rok i naSim
partnerem. Recept na veprovy bigos s Vizovickou slivovici nebo cheesecake s nasSim bezovym elixirem ma uz své misto

na jeho uspésném instagramovém profilu.
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nebyl prostor. Citil jsem, Ze chci jit zase
jinou cestou. Pfislo mi jako dobry napad
vyuzit nabidky prace v cateringu. Lakala
mé zména prostiedi a k lidem, ktefi mi spo-
lupraci nabidli, jsem mél dvéru, protoze
jsem s nimi pracoval uz dlouho.
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Aktudlné pusobite v Praze i na Mora-
vé, je rozdil mezi vnimdnim gastronomie
v téchto regionech?

V Praze je to z velké Casti o turistech,
,,business lidech* a cizincich zijicich v Pra-
ze. V Olomouci jsou to naopak spise mistni
lidé, ktefi chodi opakované. V Olomouci
se mi libi vétsi srdeénost a vdéénost, v Pra-
ze lidé Casto ztraci cit pro to uZzit si véci tak
néjak vic v klidu.

V Olomouci citim, ze se nam podatilo
dobte trefit koncept. Bistro Paulus je, trou-
fam si fict, skvéle promyslena kantyna,
ktera funguje i na soukromé akce a vecirky.
Lidé si vazi dobrého jidla a zivého servisu.
My jim poskytujeme uspésny catering, fe-
Sime rizné koncepty, rozmanitost v jidle,
a to se mi na ném libi, ta riznorodost. Ale
obecné vSude funguje vyborng, kdyz je jid-
lo uvafené s laskou, kvalitné a s dobrym
servisem.

Mam ale obzvlast radost z toho, Ze se
nam dafi rozvijet cateringové sluzby. Jed-
nou délame klasické menu, jindy specialni
fine dining, pracujeme pro firmy, ale déla-
me i svatby a soukromé akce. Moc si uzi-
vam vafeni venku, v riiznych prostfedich.

Dalo by se Fict, Ze jste dosahl olympij-
ské kuchaiské medaile, vedete vlastni re-
stauraci. Co Vs posouva dal? Mate jesté
néjaké dalsi gastronomické cile?

Mij dlouhodoby cil je vytvofit rovnova-
hu mezi pracovnim a rodinnym Zzivotem,
udrzovat si dobrou naladu a energii do pra-
ce, zkratka sladit osobni a pracovni zivot.
To se mi ve velké hotelové kuchyni moc
nedatilo. Vedl jsem tym i 30 kuchait, kde
to bylo spi$ o manazerské praci, personalné
naroc¢né, vlastné mé to v jistou chvili pre-
stavalo i bavit a pocitoval jsem vyhoteni.
Tomu se snazim do budoucna vyhnout,
chcei byt vyrovnany a spokojeny. Mnohem
vice premyslim, jakou obét’ jsem schopen
pro préci pfinést.

Jakou kuchyni nejradéji varite a kde
hleddte nejcastéji inspiraci?
Jak jsem jiz zminil, rdd objevuji nové
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véci. Ted” se napiiklad i diky spolupraci
s vami, znackou R. JELINEK, u¢im praco-
vat s destilaty. Musim umét uvafit recepty
dle zadani zakaznika, coz je pro mé nékdy
i velka vyzva, vafit z omezeného mnoz-
stvi surovin. Diky riznym spolupracim
se mi Casto nestava, ze bych vafil stejna
jidla. Ale rad varim treba asijska jidla, ital-
skou kuchyni nebo v 1ét¢ griluji. V podstaté
i koncept Bistra Paulus je zalozeny na riz-
norodosti. Neni to jen jeden typ kuchyné,
coz mé neustale posouva k hledani novych
recepttl.

Spoluprdce s potravindiskym retézcem
na Kulindi'ské akademii Vds mimo jiné
stavi do role herce, moderatora, stejné
tak ucast na riznych food festivalech.

Musim prfiznat, ze mé to také doce-
la bavi. Dfiv jsem si to vubec nedokazal
predstavit, ale diky kurzim vafeni v ma-
lych skupinkach jsem se postupné naucil
mluvit a pak uz nebyl takovy problém vafit
a prednaset pied velkym publikem. Zakla-
dem je byt si sebejisty tim, co ¢lovek fika,
Ze tomu rozumi.

R. JELINEK

Snazim se vzdy vystupovat jako kuchar,
v rondonu. Jednou jsem udélal prezentaci
v obleku a jen si ovéfil, Ze to neni moje ces-
ta. Snazim se tedy kazdou prednasku vzdy
spojit s vafenim, v tom se citim doma. Po-
stupné se tyhle véci nabalovaly a dnes je to
neodmyslitelna soucast mé prace.

Jaké jsou dnes hlavni trendy v Ces-
ké kuchyni? Co nesmi chybét ve VasSem
menu?

Urcité se vari z vice lokalnich suro-
vin, vracime se ke starym receptim,
a i diky tomu se vyrojila spousta novych
pokrmil, regiondlnich specialit. Je fajn,
ze se klade diraz na lokalnost a vareni
z lokalnich Cerstvych surovin. Sdm neu-
stale hledam ve svém okoli nové dodava-
tele. Modernizace ¢eské kuchyné je nékdy
fajn, ale n¢kdy to muze byt také slepa
uli¢ka. Hlavni trend vidim v tom si uvé-
domit, co mame tady, pfimo pod nosem,
a vafrit prave z toho.

Jak odpocivite od prace? Mate vitbec
prostor pro sebe, svou rodinu?

Vlastné odpocivam i pfi pfipravé novych
projektd nebo jidel. Jinak jsem velmi rad
v pfirode, jezdim na kole, té$i me i nase za-
hrada, ale vateni ve volnu mi také nevadi.

Samozi‘ejmé mi to nedd, abych se neze-
ptala, co Vam fikaji ovocné destildty. Ddte
si nékdy pandka slivovice ¢i hruSkovice?

Kdyz jste mé oslovili, byl jsem rad
a poctén, nepiji moc, ale dobrou slivovici
¢i merunkovici si dam vzdycky rad, at’ uz
s prateli nebo sem tam i doma s manzelkou.

Co Vis nejvice piekvapilo, kdy? jste
zacal spolupracovat se spolecnosti RU-
DOLF JELINEK?

Nejvice mé prekvapila Sife portfolia,
krasné prostory Muzea slivovice v Pra-
ze, prezentace znaCky a vlastné takové
to ,,srdcafstvi®. Pfi navstévé muzea jsem

mél moznost nahlédnout trochu vice pod
pokli¢ku, néco ochutnat... Je to moc fajn
a ja si té spoluprace velmi vazim. Ted’
se chystame vafit s merunkovici. Uz se
na to moc tésim!

Moc Vam dékuji za rozhovor a bu-
deme se téSit na Vase dalsi kulinarské
speciality!

Irena Konec¢na



