
Léto bez háčků  
#bezdotoho

Letní kampaň Elixíru z bezového květu nemá háček. 
Užijte si tematicky laděné soutěže …

Chile – aktuální dění 
za oceánem 

V	  našich chilských sadech jsme v letošní sezóně skli-
dili více než 1000 tun hrušek …

Letošní sklizeň  
v našich sadech

Je již téměř pravidlem, že si pro nás počasí každý rok 
připraví nějaké překvapení.

Rozhovor s Romanem 
Paulusem

Roman Paulus posouvá hranice české gastronomie 
už několik desítek let. 
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Vážení kolegové, 
přátelé,
věřím, že jste si 
všichni užili či uží-
váte dovolených  
a léta?! 
Nám v Jelínkovi za-
čala pracovně mno-
hem intenzivnější 
druhá polovina roku 
– výrobně i obchodně. Už máme z na-
šich sadů sklizené třešně a denně kon-
trolujeme cukernatost raných švestek 
pro zahájení sklizně. Ne, nezapomněl 
jsem na meruňky – bohužel, tak jako  
v posledních letech, je za nás „sklidil“ 
mráz již v době jarního květu stromů. 
Výkyvy počasí v posledních deseti le-
tech nás učí větší pokoře, respektu  
k přírodě, nutnosti zvýšení její ochrany  
a z mnoha našich sadařských pálenek 
dělají velmi limitované edice výrobků. 
Nutnost vymýšlet, zkoušet a reali-
zovat nová řešení a procesy, hledat 
neprošlapané cesty, abychom se do-
stali k vysněným či plánovaným cí-
lům - to je to, co mě téměř 35 let  
na podnikání pořád nepřestává bavit,  
a i proto se těším na každý další den!  
Co mě naopak velmi mrzí, je přístup 
většiny dosavadních vlád ČR ve zvy-
šování nerovností mezi jednotlivými 
skupinami alkoholu, a tím nespra-
vedlnosti pro jednotlivé druhy pod-
nikání. Spotřební daň přepočtená  
na 1 litr 100% alkoholu letos nově  
v Česku činí na lihoviny 355 Kč, na pivo 
85 Kč, šumivé víno 23,4 Kč (jen ty se 
špuntem!) a tiché víno NULA! 
Je to spravedlivé?! 
Odpovědět si umí každý sám. Přesto 
přidávám několik důležitých informací.
Spotřeba vína v Česku dlouhodobě roste 
a dovážíme k nám 70 % celkové spotřeby. 
Státní rozpočet se připravuje minimálně  
o 4 miliardy Kč ze spotřební daně  
a 1 miliardu z DPH. Vinařům blaho-
přeji, jsou dlouhodobě nejlepší lob-
bisté. Máme se od nich pořád čemu 
učit! Přitom rozdíl v pěstování ovoce  
a hroznů opravdu není velký.
Pivo se podílí polovinou na spotřebě 
alkoholu, ale hradí jen 32 % zaplace-
né spotřební daně. Víno s 25% spo-
třebou odvádí jen 4 % daní a lihoviny  
s poslední čtvrtinou spotřeby přispívají  
64 % zaplacené spotřební daně. Po-
kud chcete zmenšit díru ve státní kase, 
víte, co si máte v supermarketu koupit  
či v restauraci objednat?!
Mimo jakékoliv racionální uvažování 
správců českého státního rozpočtu je le-
tošní zvýšení spotřební daně jen na liho-
viny nad výši spotřební daně v Německu 
a Rakousku, jejichž průměrné mzdy jsou 
násobkem mezd našich. Nákupní turis-
tika začala, protože většina zákazníků  
se chová racionálně. A to máme  
ve vládním úsporném balíčku schvá-
lené další navýšení spotřební daně jen  
na lihoviny od 1. 1. 2025 a pro jistotu  
i od 1. 1. 2026!
Takto jednostranně navýšená spotřební 
daň na lihoviny mění formu, strukturu 
a intenzitu spotřebitelského chování  
a omezuje nákupní apetit nejenom ci-
zinců v Česku. Domácí spotřebitelé 
hledají cesty, jak se platbě takto vyso-
kých daní vyhnout. Ve výrobě ovocných 
destilátů jsou tyto snahy ještě silnější  
ve srovnání s jinými lihovinami.
Za své více než 25leté působení v Jelín-
kovi jsem zažil zvýšení spotřební daně 
již čtyřikrát, ale tyto změny a součas-
nou situaci považuji za největší výzvu  
pro naši firmu a vlastně celý sektor  
v následujících letech. 
Je tedy jasné, že musíme pohnout kor-
midlem v současném směřování naší 
firmy. Nejen se přizpůsobit, ale také 
spoluvytvářet nové nastavení pro náš 
typ podnikání. V duchu Darwinovy 
evoluční teorie: nepřežívají nejsilnější,  
ale nejpřizpůsobivější!
Děkuji za dosavadní podporu a všem 
přeji dobrou nejen trnkovou úrodu! 

Pavel Dvořáček   

130 let RAZOVA: Oslava tradice a pokroku
Rok 2024 je pro společnost RUDOLF JELÍNEK významným milníkem, neboť si připomínáme 130 let od zalo-
žení RAZOVa neboli Rolnického akciového závodu ovocnářského Vizovice. Místa, kde vše začalo, a stále velmi 
živě pokračuje. Je velký rozdíl slavit něco, co žije, než si jen připomínat to, co už na vlastní oči neuvidíte.  
U nás je toho k vidění mnoho a nebojím se napsat, že dokonce čím dál víc. Právě délka produkce ovocných  
pálenek na Razově je něco, co nejen v českém, ale celoevropském rozměru nemá obdoby. 

Pojďme si zopakovat několik základ-
ních historických milníků a podívejme se 
na dějiny právě z pohledu RAZOVa. Areál 
samotný byl dostavěn koncem listopadu 
roku 1894 a 6. prosince téhož roku byla 
novostavba pálenice zkolaudována. Ro-
dina Jelínků přichází na RAZOV v roce 
1921, kdy bratři Vladimír a Rudolf Jelín-
kovi RAZOV koupili, aby umožnili další 
růst firmě Zikmunda Jelínka synové, kte-
rou rozvíjeli po odchodu svého otce a za-
kladatele společnosti do penze. Strategická 
poloha na okraji Vizovic s dobrým doprav-
ním spojením a zároveň u říčky Lutoninky 
představovala největší potenciál pro roz-
voj jakékoli palírenské firmy. V roce 1926  
se cesty bratří Jelínků rozdělily. Právě 
v tomto roce dostala firma své současné 
jméno R. JELÍNEK. Rudolf se rozhodl 
ponechat si závod na Razově, dát mu své 
jméno a bratrovi musel přenechat zavede-
nou značku.

Po druhé světové válce, jež zdecimovala 
celou rodinu Jelínků, se vlády nad firmou 
R. JELÍNEK i Razovem ujímá komunistic-
kou stranou řízená centrální státní správa  
a v roce 1948 dochází ke znárodnění. Stej-
né kvality, pro které si RAZOV vybral Ru-

dolf Jelínek, rozhodly i o tom, že výroba 
ovocných destilátů zde přečkala komuni-
stické snahy o přesun výroby do nedale-
ké Nivnice. V rámci státního podniku tak  
R. JELÍNEK na Razově vzorně plnil svou 
roli výkladní skříně české produkce liho-
vin, především ovocných destilátů.

Po konci komunistického národní-
ho zřízení a privatizaci státního pod-
niku Slovácké konzervárny vzniká  
RUDOLF JELÍNEK a.s.  
a na Razově se pokraču- 
je v sezónním zpracování 
ovoce na ovocné desti-
láty. Privatizace naštěstí 
přivedla do Vizovic silné 
současné majitele, kteří 
postavili legendární znač-
ku na nohy.

Letos, v roce sto třicátého výročí založe-
ní, si můžeme na jednu stranu oddechnout, 
že se zatím vždy vše otočilo ve prospěch 
výrobního závodu na Razově. Na straně 
druhé cítíme silný odkaz a odpovědnost 
vůči velmi pohnuté historii. Je správné vní-
mat právě odkaz tohoto místa, tohoto genia 
loci, jako určitou povinnost dále jej rozví-
jet, posouvat dál. Jsem si jistý, že jdeme  

po stejné cestě, kterou by si představovali  
i její zakladatelé.

Nejlepší oslavou každého takového vý-
ročí je práce samotná. Proto nepolevujeme 
a navzdory zdaleka ne ideálním ekonomic-
kým podmínkám jsme se rozhodli osla-
vit sto třicet let naší firmy. Pokračujeme  
v investičních snahách a areál na Razově 
dál rozvíjíme. Sotva jsme v uplynulých 
letech dokončili přestavbu egalizace, tedy 

prostor pro zrání destilá-
tů, včetně nových tech-
nologií, a také nové části 
návštěvnické prohlídkové 
trasy, už jsme v procesu 
příprav zásadního vy-
lepšení naší technologie  
destilace. Plánujeme po-

sílit, a především znovu zkvalitnit naše 
destilační kapacity tak, abychom byli 
schopni v klíčových okamžicích sezón 
sklizně a výkupu ovoce zpracovat co nej-
více a co nejkvalitněji naši klíčovou su-
rovinu.

Některé změny ovšem spotřebitelé pří-
mo nepocítí. My však chceme 130. výročí 
oslavit s Vámi, našimi věrnými zákazníky, 
fanoušky, podporovateli i našimi zaměst-

RUDOLF JELÍNEK a.s.
Razov 472

763 12 Vizovice
www.rjelinek.cz
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nanci. Proto jsme se ve spolupráci s Czech-
design, organizací, která již více než dva-
cet let kultivuje a posouvá český design, 
rozhodli vypsat soutěž o nejlepší návrh 
výroční etikety naší budíkové slivovice. 
Tento tradiční a z titulu své podstaty velmi 
konzervativní produkt dostane zcela nové-
ho ducha, nový design, nový lesk. Projekt 
je výzvou pro nejlepší současné designé-
ry Česka. Tuto designérskou soutěž jsme 
koncipovali jako otevřenou. Může se do ní 
přihlásit každý designér nebo studio, které 
bude mít zájem. 

Jsem si jistý, že naší největší příleži-
tostí je na základě zkušeností z minulosti 
tvořit naši společnou budoucnost. Proto 
oslavy sto třicátého výročí budou ve zna-
mení vzniku něčeho nového a ne stavění 
pomníků nebo připomínání toho, co už 
není. Naše slivovice žije a my chceme 
ukázat, že umí být velmi současná. Beze-
sporu mile překvapuje už mnoho generací 
spotřebitelů od dob založení RAZOVa  
až po dnešek. Naše slivovice bude i na-
dále spojovat tradici s moderními přístupy  
a inovacemi.

Na zdraví a na další úspěšné roky!
Miroslav Motyčka

Každoroční firemní setkání zaměstnanců RUDOLF JELÍNEK a.s. a RUDOLF JELÍNEK Slovakia, s.r.o. proběhlo tentokrát ve Vizovicích.
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Chile – aktuální dění za oceánem
bližšího období patří výměna jedné 
destilační kolony a výstavba nové 
fotovoltaické elektrárny s výko-
nem 0,12 MW. Dalším významným 
projektem je stavba nového domu  
pro vedoucí pracovníky společnosti.

Lubomír Čul

V našich chilských 
sadech jsme v letošní 
sezóně sklidili více než 
1000 tun hrušek, což 
je o 13 % méně, než 
tomu bylo v roce loň-
ském. 

Celkem jsme však zpracovali 
7 800 tun hrušek, a to z po-

hledu příjmu ovoce hodnotíme jako 
velmi úspěšný rok. Propad ve sklizni 
z našich sadů byl zaznamenán pře-
vážně na Parcele 22, kde jarní deš-
tivé a chladné počasí ovlivnilo dobu 
květu a opylování, což vedlo k menší 
úrodě.

Z pohledu budování značky R. JELÍ-
NEK se nám povedlo dokončit několik 
významných projektů. Ve spolupráci 
s chilskou společností ER Films jsme 
na svět přivedli krásný emotivní film 
o životě našich hrušek, který je již  
ke shlédnutí v nově otevřené promítací 
místnosti návštěvnického centra. Před 
firmou láká projíždějící velký reklam-
ní billboard prezentující naše exkurze 
a exkurzní trasu jsme dále doplnili  
o časovou osu odkazující k vývoji naší 
značky.

V rámci naší zemědělské činno-
sti jsme zahájili přípravné práce  

Během zimních měsíců proběhla na Ranči Kostelany rekonstrukce pokojů, která přinesla 
významné změny a vylepšení ubytovacích kapacit. Z původního velkého apartmánu 3+1 
a obývacího prostoru s kuchyní vznikly tři standardní pokoje, každý s vlastním sociál-
ním zařízením. Navíc byla vybudována nová zasedací místnost s nádherným výhledem na 
třešňové sady. Ze starého salonku byl vytvořen prostorný apartmán, který nabízí komfortní 
ubytování až pro čtyři osoby. Díky této rekonstrukci se celkový počet pokojů na Ranči 
zvýšil z původních 22 na 25. Všechny nové prostory jsou dekorovány indiánskými motivy, 
které dodávají interiérům jedinečný a autentický charakter.                               Tomáš Okleštěk

Prasynovec Rudolfa Jelínka, André Lenard, při letošní návštěvě chilské společno-
sti v Quillónu (zleva: Pavel Dvořáček, předseda představenstva, André Lenard, člen 
dozorčí rady RUDOLF JELÍNEK a.s., Lubomír Čul, výkonný ředitel R. JELÍNEK 
Chile)

R. JELINEK DEUTSCHLAND

V květnu letošního roku jsme dokončili 
akviziční nákup 52% podílu ve společnosti 
BIOBRENNEREI BERLIN. Našimi spo-
lečníky zůstávají dva zakladatelé společ-
nosti, Petr Minarech a Philip Bachmüller. 
A právě nadšení a inovátorský přístup 
obou zakladatelů berlínské destilérky, které  
se promítlo i do portfolia, bylo velmi důle-
žitým momentem pro úvahy nad propoje-
ním našich firem. Zároveň to konvenovalo 
s naší dlouhodobou snahou prosadit se více  
na německém trhu.

Koncept řemeslné destilérky (craft dis-
tillery) v samém srdci Berlína a se značkou 
BLN má definitivně velký potenciál u oby-
vatel tohoto evropského velkoměsta i u jeho 
návštěvníků. Speciality v bio kvalitě typu 
ochucený gin (Lemon Bomb Gin) nebo man-

darinkový destilát (Mandarinen Geist) jsou 
připraveny i na zahraniční expanzi pod znač-
kami PRG a VIE na český a rakouský trh. 

Ne náhodou došlo k jednomyslné-
mu rozhodnutí přejmenovat společnost  
na R. JELINEK DEUTSCHLAND GmbH. 
Tato změna jednak dodává berlínské des-
tilérce jasnou příslušnost k silné skupině 
R. JELINEK GROUP a také je výstižným 
názvem pro exkluzivního importéra znač-
ky RUDOLF JELÍNEK pro německý trh.  
Zde máme hned ty nejvyšší ambice - získat 
pozice na regálech EDEKA, největšího ře-
tězce v Německu.

Věříme, že značka BLN bude dalším 
úspěšným kamenem do mozaiky značek  
R. JELINEK GROUP.

Zdeněk Chromý

Modernizace ve VINPROM – TROYAN
Začátkem letošního roku jsme se pus-

tili i do rekonstrukce místnosti egalizace, 
která zahrnovala kompletní výměnu rozvo-
dů elektřiny, vody a kanalizace. Součástí 
byla i montáž nové polyuretan-cementové 
podlahy v celé místnosti. Bylo vyměněno 

osvětlení a instalován nový systém venti-
lace. Dominantou egalizace se stala nová 
nerezová nádoba o objemu 21 m³, díky níž 
budeme schopni připravovat větší objemy 
pro lahvování ve stejné kvalitě. Úskalím 
rekonstrukce byla přítomnost čtyř 6000li-

na výsadbu nových hruškových sadů 
na pozemcích El Llano. Plán výsadby 
počítá s 10 hektary v roce 2025 a dalšími 
10 hektary v roce 2026. V současné době 
probíhá čištění pozemků. Dále byla vy-
budována nová studna pro zavlažování.

Mezi plánované investice nej-

Nová  
fotovoltaická 

elektrárna 
Po třech letech od realizace první fo-

tovoltaické elektrárny v našem areálu po-
kračujeme ve své snaze o snížení spotře-
by elektrické energie. Novou elektrárnu 
(FVE) o výkonu 152,95 kWp jsme nainsta-
lovali na střechu skladové haly expedice. 
Elektrárna se skládá z 266 panelů, každý 
s výkonem 575 Wp. Kromě instalace FVE 
bylo také realizováno bateriové uložiš-
tě s kapacitou 152,95 kWh. Celkový vý-
kon obou FVE společnosti nyní dosahuje  
266 kWp, zatímco kapacita bateriového 
uložiště činí 213 kWh. Díky těmto techno-
logiím očekáváme, že v budoucnu dosáh-
neme úspory až 35 % elektrické energie.

Petr Divílek

Dne 9. července 2024 
byla v rámci oslav  

100. výročí navázaní diplo-
matických vztahů mezi ČR 
a Chile slavnostně odhale-
na bronzová busta Václava 
Havla, která bude následně 
předána jako dar Poslanecké 
sněmovně Kongresu Chile. 

Cílem tohoto projektu je zej-
ména připomenutí skutečnosti, 
že obě země slavily návrat  
k demokracii prakticky ve stej- 
nou dobu - 1989/1990. Auto-
rem busty je známý chil-
ský sochař Christian Meza 
Avedaño. Busta bude dočasně 
vystavena v Muzeu paměti 
a lidských práv v Santiagu.  
Socha vznikla za finanční pod-
pory skupiny R. JELINEK 
GROUP.

Na té straně 2 – dal by se článek Vinprom dát do dvou sloupců 
a vedle něj jeden sloupec ta fotovoltaika?

www.kostelany.cz

trových sudů naplněných rakií, které ne-
bylo technicky možné přemístit. Současně 
s rekonstrukcí bylo vybudováno nové ne-
rezové nadzemní potrubí mezi budovami 
výroby a egalizace. To nahradilo původní 
podzemní. Nové potrubí je přímo napoje-
no na novou nerezovou nádobu v místnosti 
egalizace.

V rámci nedávných bulharských in-
vestic jsme se ve VINPROM – TROYAN 
intenzivně věnovali i rekonstrukci admi- 
nistrativní budovy a egalizace. Administ-
rativní budova společnosti prošla ve druhé 
polovině loňského roku rozsáhlou rekon-
strukcí, která zahrnovala výměnu střešní 
krytiny, rozvodů elektřiny, vody, kanaliza-
ce a vytápění. Doposud nevyužívané příze-
mí bylo přeměněno na moderní kancelář-
ské prostory. Prostor ve druhém patře čeká 
na druhou etapu rekonstrukce. Plánujeme 
zde vybudovat tři bytové jednotky. Budo-
va je nyní vytápěna tepelným čerpadlem. 
Radiátory v místnostech zajišťují vyšší 
komfort pro zaměstnance a zároveň nema-
lou úsporu za energie na vytápění. Celková 
investice přesáhla 175 tisíc EUR.

Michal Kapoun

PĚSTITELSKÉ PÁLENÍ

Pro informace nebo objednání termínu na pálení nás kontaktujte 
na telefonním čísle +420 577 686 180 nebo na adrese
pestitelskapalenice@rjelinek.cz.

Pro sezónu  2024/2025   je cena za pálení  325 Kč/la.
V případě, že pěstitel nechá vzorek 0,35 l do Jelínkova vizovického koštu,
dostane jednu skleničku long s logem R. JELÍNEK.

SEZÓNA 2024/2025 ZAHÁJENA
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Nové investice a projekty v plném proudu

Letošní sklizeň  
v našich sadech

V posledních měsících se v našem 
vizovickém areálu pohybuje 

řada „neznámých“ osob, které vášnivě 
diskutují s našimi kolegy, rozměřují, 
instalují nebo kontrolují. Termínově se 
nám sešla realizace některých investic  
a rovnou i příprava dalších projektů,  
a to napříč všemi útvary.

Na první pohled méně viditelná je reali-
zace projektů v rámci operačního programu 
Digitální podnik. Do konce léta ve spo-
lupráci se společností KVADOS a.s. zdigi-
talizujeme procesy v rámci skladu materiálu  
a uvedeme pro tento sklad do provozu 
systém řízení WMS včetně PDA čteček  
a instalujeme nový výkonnější server. 
Současně naimplementujeme do našeho 
ERP systému nový modul pro komunikaci 
EDI, který umožní příjem a odesílání více 
typů zpráv než ten dosavadní. Můžeme tak 
našim partnerům nabídnout více elektro-
nických služeb, které probíhají automaticky 
na pozadí některých prováděných úkolů,  
a přitom nebudeme přidávat další prá-
ci kolegyním v útvaru logistiky. Součástí 
dotačního projektu je zajištění kvalitního 
pokrytí budov ve spodní části areálu wi-fi 
přístupy – tuto část projektu pro nás realizu-
je společnost NEOS v.o.s. Posledním part-
nerem v rámci projektu je pan Kamil Jurče-
ka, který nám dodává plánovací software 
Kamis. Ten nám formou nadstavby nad 
stávajícím ERP systémem umožní kvalitně 
řídit a analyzovat činnosti naší společnosti. 

Přehlédnout naopak nešla instalace 
dalších fotovoltaických panelů na střechu 
hlavního expedičního skladu, úpravy po- 
vrchů a vodorovného značení v areálu nebo 
úprava vedení médií (přeložka vedení ply-

nu a slaboproudu, zrušení části parovodu). 
I když srdce našeho areálu – pálenice, 

prošla zásadní velkou rekonstrukcí z mého 
pohledu teprve nedávno (2008), z důvo-
du zkvalitnění výrobních procesů, snížení 
energetické náročnosti i rozšíření výrobní 
kapacity vzhledem k měnícímu se cyklu 
dozrávání ovoce jsme se rozhodli pro další 
investice. Před 2 lety jsme zahájili výmě-
nu a posílení chladicího systému a pořídili 
jsme novou atmosférickou chladicí jed- 
notku zn. Piovan. Tu do zahájení letošní de-
stilační sezóny doplníme o ještě jednu stej-
nou, současně nainstalujeme i nové kompre- 
sorové chlazení. Tato kombinace nám 
umožní využití maximálního destilačního 
výkonu, plynulou desti-
laci a uvolnění kvasných 
kapacit i v době vysokých 
venkovních teplot, a to při 
podstatně nižší spotřebě 
energií a vody než dopo- 
sud. Zároveň jsme realizací 
výběrového 

řízení a podpisem dodavatelské smlouvy 
se společností Arnold Holstein zahájili roz- 
šíření destilační kapacity. V lednu příštího 
roku očekáváme dodávku dvou nových 
surovinových kotlů, každý o objemu 1500 l,  
a dvou rektifikačních kotlů. V případě suro-
vinových kotlů se jedná o navýšení naší 
produkční kapacity. U rektifikačních kotlů 
jde o výměnu stávajících již dosluhujících. 
Nedílnou součástí tohoto projektu je také 
pořízení tzv. demetanolizační kolony.  
V tuto chvíli realizujeme projektové práce  
a vybíráme dodavatele technologie. 

Výrazné a do budoucna velmi viditelné 
změny připravujeme i přímo v areálu. Poté, 
co jsme od rodiny Valíčků koupili areál 

sousedního mlýna, jsme se spojili 
se zlínským architektonickým stu-
diem ellement architects vedeným 
architektkami Jitkou Ressovou  
a Hanou Maršíkovou a Janem Pa-
vézkou. Ti pro nás nejprve zpra-
covali dlouhodobou projektovou 

rozvojovou studii celého našeho vizovického 
areálu. Nyní s námi postupně připravují rea-
lizaci jednotlivých etap. Nebylo jednoduché  
v rámci jednoho areálu sloučit všechny 
funkce, které má plnit – co nejefektivněji 
vybavený a uspořádaný bezpečný výrobní  
a skladovací areál v režimu celního daňového 
skladu, přitom návštěvnicky otevřený, 
umožňující pořádat festivaly, moderní, di-
gitalizovaný a přitom respektující tradici  
a historii. Výsledek je výborný! Věřím, že 
jak my, co zde pracujeme, tak návštěvníci,  
se u nás budeme vždy cítit příjemně. 

První etapou, na kterou nám již spo-
lečnost ellement architects a pan Karel Be-
neš se svými kolegy z BKB projekční s.r.o. 
připravili projekt a my jsme již požádali  
o stavební povolení, je výstavba nové 
skladovací haly materiálu. Hala bude na- 
vazovat přímo na prostory stáčírny. Umožní 
nám skladovat všechen využívaný materiál 
na jednom místě, a to co nejblíže místu jeho 
využití bez nutnosti venkovních přejezdů. 
Na hale tentokrát nepočítáme s instalací fo-

tovoltaických panelů. Naopak 
střecha skladu o rozloze ne-

celých 1000 m2 by měla být první zelenou 
střechou v našem areálu. Podle logistické 
studie, kterou nám zpracovali konzultanti  
ze společnosti Logsense, bychom po vy-
bavení haly skladovacími technologiemi 
měli být schopni v tomto skladu uložit  
až 2300 palet s materiálem. Předpokládá-
me, že stavební práce bychom mohli zahájit 
ještě do konce letošního roku. 

Umístění nového skladu výrazně zasa-
huje do současné exkurzní trasy, která vede 
naším areálem. Návštěvníci ale nebudou 
ochuzeni. Budou sice muset ujít trochu 
více kroků, ale otevřou se jim další pros- 
tory. Arch. Kateřina Páterová z ellement 
architects pro nás připravila první návrhy 
rekonstrukce sousední budovy historického 
Valíčkova mlýna. Využijeme ji jako firemní 
muzeum, společenské a degustační prostory 
a archiv pro Spolek přátel Jelínkovy slivo-
vice. Mlýn se tak stane přímo součástí pro-
hlídkové trasy. 

A je tady ještě jedna část areálu, kde již 
probíhají projektové práce. S ellement ar-
chitects pracujeme na již dlouho slibované 
přestavbě vstupní části našeho areálu, její 
výrazné modernizaci, propojení s venkovní-
mi prostory, včetně vybudování kvalitních 
parkovacích ploch a realizace parkových 
úprav.

Jak vidíte, pořád se u nás něco děje.  
A proto, i když jste už naše vizovické slivo-
vicové království třeba navštívili, stojí za to 
se k nám znovu vrátit a zkontrolovat, jestli 
pilná práce mých kolegyň a kolegů přináší 
ovoce a jestli se nám daří jak naše výrobky, 
tak historický jelínkovský areál, posouvat 
dále a přinášet nové zážitky. 

Markéta Matějčná

Je již téměř pravidlem, že si pro nás po-
časí každý rok připraví nějaké překvapení.
Bohužel, ani letošní rok není výjimkou. 
Nástup jara byl opravdu časný – už v břez-
nu jsme zaznamenali teploty, které bývají 
běžně v dubnu, a květy meruněk se na jižní 
Moravě objevily už v prvním březnovém 
týdnu. Vše se odehrávalo se čtyřtýdenním 
předstihem. Po teplém březnu však při-
šlo ochlazení, bohužel až pod bod mrazu.  
Ve všech lokalitách, kde máme sady, mrz-
lo. Ve Vizovicích byly tři mrazové dny, ale 
třeba v Kostelanech jich bylo sedm. Tep-
lota klesala až pod –3 °C. Nicméně pořád  
na tom byla Morava lépe než Čechy, kde 
teplota padala až pod –6 °C. 

Rozmary počasí nejvíce zasáhly meruň-
ky. I přes to, pro nás překvapivě, na nejvýše 
položené terase ve Starovicích byly stro-
my, kde nějaké plody zůstaly. Třešně nás 
naopak mile potěšily. Vše nasvědčovalo 
tomu, že sklizeň bude skromná. Při kont-
role jsme totiž nacházeli spoustu hluchých 
květů, a proto jsme byli spíše skeptičtí  
a bez očekávání.  Nakonec jsme však skli-
dili 18 940 kg třešní. To je zatím naše nej-
větší sklizeň za dobu existence našich třeš-
ňových sadů v Kostelanech. Ovšem sklízeli 
jsme jen lokalitu na Zámočidlech, naopak 

sady u Hájenky byly v podstatě bez úrody. 
Zámočidla mají výměru 8 ha a Hájenka  
6 ha, takže pokud nám to v budoucnu dovo-
lí počasí, můžeme z obou lokalit očekávat 
ještě vyšší sklizeň než v letošním roce. 

Jak na tom je naše nejdůležitější ovoce, 
švestka? U ní je situace různá dle lokace 
sadů. V Ludkovicích u Luhačovic po loňské 
sklizni letos nesklidíme asi nic. Skromně 
se tváří úroda v Lípě a Kostelanech. Nej-
lépe se zatím jeví Vizovice, i když i zde, 
v rámci jedné lokality, je situace rozdílná. 
Na kopci to vypadá na standardní úrodu, 
ale směrem z kopce dolů je švestek na stro-
mech postupně méně a méně. U švestek 
můžeme velikost úrody zatím jen odhado-
vat. Určitě bude lepší než v roce 2023, kdy 
jsme sklidili pouhých 100 tun. Předpoklá-
dáme, že by se mohla pohybovat mezi 200 
až 300 tunami, což je ale zhruba polovina 
úrody, kterou jsme plánovali. Už nyní ale 
vidíme, že sklizeň začne mnohem dříve než  
v jiných letech, minimálně o dva až tři týd-
ny. Po festivalu Masters of Rock půjdeme 
ihned na sklizeň Katinky. Doufejme, že nás 
švestky překvapí, stejně jako se to stalo  
u třešní, a nakonec to bude třeba ještě víc, 
než je náš odhad.

Jiří Koňařík

Léto bez háčků #bezdotoho
Léto je tady! A to je čas, 
kdy spoustu věcí není 
třeba řešit. Život bez 
háčků je totiž jednodušší.

Nemyslete na háčky, nekazte si zážitky. 
Elixír z bezového květu je průvodcem pro 
bezstarostné léto. Méně háčků, více bezu… 
Tak by se dalo stručně shrnout téma kam-
paně „Léto bez háčků“ pro bezový elixír. 
Kampaň nás provází celým letošním létem, 
od června do začátku září, na sociálních sí-
tích i jinde v on-line prostředí. 

Koncept a aktivity prezentuje nově 
vytvořená webová stránka rjelinek.cz/
bezdotoho. V on-line prostoru se budeme 
průběžně setkávat se statickými grafickými 
bannery i video formáty. Ke kampani jsme 
vytvořili sadu nových fotografií, připravili 
jsme dvě letně laděné animace s návodem 
na přípravu a podávání drinku Hugo Spritz 
a také jsme natočili hraný spot, ve kterém 
hlavní hrdinka napovídá, jak se vypořádat  
s drobnou letní komplikací. Součástí ak-
tivace jsou tematicky laděné soutěže  
o bezové balíčky pro letní pohodu. Elixíro-
vou podporu ještě zesílíme prostřednictvím 
influencerů a především díky práci našich 
obchodních zástupců, kteří budou v průbě-
hu léta prezentovat elixíry motivační akcí 
„Pojď na Hugo“ na letních zahrádkách,  
v kempech a koupalištích po celé republi-
ce. Pozadu nezůstává ani náš e-shop, který 
má v plánu zajímavé akční nabídky a po 
celou sezónu bude komunikovat elixíry 
formou stálých bannerů. 

Na Slovensku proběhne letní elixíro-
vá kampaň v podobném stylu. Základním 
místem pro komunikaci zůstává on-line 
prostředí. Vzhledem k jazykovým odliš-
nostem je mírně pozměněn hlavní slogan 
kampaně, stále ale zůstává myšlenka „Uži-
te si leto s elixírom!“

Markéta Matušů

Vizualizace skladovací haly materiálu od ellement architects.



Roman Paulus: Posouvání hranic  
české gastronomie 

V olomouckém Bistru běžně osobně vy-
dáváte obědy, sestavujete menu a vaříte. 
Romane, baví Vás stále vařit?

Pořád mě to baví! Gastronomie se neu-
stále mění a vyvíjí. Není stejná, jako když 
jsem začínal. V každé profesi se člověk 
musí posouvat a hledat cesty, kam se dál 
vydat. Už by mě netěšilo dělat to, co ve dva- 
ceti nebo třiceti letech, ale stále mne baví 
objevovat a prozkoumávat nové cesty.

Byl jste prvním šéfkuchařem v České 
republice, který získal michelinskou hvěz-
du. Jaká cesta k tomu vedla?

Ve skutečnosti jsme byli ve stejném oka-
mžiku dva, v různých provozech. V té době 
jsem v kuchyni působil už dvacet let, jezdil 
jsem po světě a dlouhodobě na sobě pra-
coval. Restaurace Alcron hotelu Radisson 
Blu Alcron byla na toto ocenění určitě při-
pravená, tak jsem rád, že jsem tomu i svý-
mi zkušenostmi napomohl. 

Michelinská hvězda ale nebyl můj pr-
votní plán, můj záměr byl stát se šéfku-
chařem velmi dobrého hotelu, hvězdička  
už byla taková nadstavba.

Po dlouholetém působení v jednom  
z nejlepších pražských hotelů Alcron jste 
začal pracovat na projektu moderní kan-
týny v Olomouci. Proč ten přesun na Mo-
ravu? Co Vás na tomto projektu lákalo?

Do Olomouce jezdím jako konzultant 
deset let. Znal jsem lidi stojící za tím pro-
jektem a zároveň pro mne v Alcronu už  

Roman Paulus posouvá hranice české gastronomie už několik desítek let. Dnes je tento michelinský kuchař spolumajitelem  
Bistra Paulus v Olomouci, mimo jiné i tváří Kulinářské akademie známého potravinářského řetězce a pro letošní rok i naším  
partnerem. Recept na vepřový bigos s Vizovickou slivovicí nebo cheesecake s naším bezovým elixírem má už své místo  
na jeho úspěšném instagramovém profilu.

Snažím se vždy vystupovat jako kuchař, 
v rondonu. Jednou jsem udělal prezentaci  
v obleku a jen si ověřil, že to není moje ces-
ta. Snažím se tedy každou přednášku vždy 
spojit s vařením, v tom se cítím doma. Po-
stupně se tyhle věci nabalovaly a dnes je to 
neodmyslitelná součást mé práce.

Jaké jsou dnes hlavní trendy v čes-
ké kuchyni? Co nesmí chybět ve Vašem 
menu?

Určitě se vaří z více lokálních suro-
vin, vracíme se ke starým receptům,  
a i díky tomu se vyrojila spousta nových 
pokrmů, regionálních specialit. Je fajn, 
že se klade důraz na lokálnost a vaření  
z lokálních čerstvých surovin. Sám neu-
stále hledám ve svém okolí nové dodava-
tele. Modernizace české kuchyně je někdy 
fajn, ale někdy to může být také slepá 
ulička. Hlavní trend vidím v tom si uvě-
domit, co máme tady, přímo pod nosem,  
a vařit právě z toho.

Jak odpočíváte od práce? Máte vůbec 
prostor pro sebe, svou rodinu? 

Vlastně odpočívám i při přípravě nových 
projektů nebo jídel. Jinak jsem velmi rád  
v přírodě, jezdím na kole, těší mě i naše za-
hrada, ale vaření ve volnu mi také nevadí.

Samozřejmě mi to nedá, abych se neze-
ptala, co Vám říkají ovocné destiláty. Dáte 
si někdy panáka slivovice či hruškovice?

Když jste mě oslovili, byl jsem rád  
a poctěn, nepiji moc, ale dobrou slivovici 
či meruňkovici si dám vždycky rád, ať už  
s přáteli nebo sem tam i doma s manželkou.

Co Vás nejvíce překvapilo, když jste 
začal spolupracovat se společností RU-
DOLF JELÍNEK?

Aktuálně působíte v Praze i na Mora-
vě, je rozdíl mezi vnímáním gastronomie  
v těchto regionech?

V Praze je to z velké části o turistech, 
„business lidech“ a cizincích žijících v Pra-
ze. V Olomouci jsou to naopak spíše místní 
lidé, kteří chodí opakovaně. V Olomouci  
se mi líbí větší srdečnost a vděčnost, v Pra-
ze lidé často ztrácí cit pro to užít si věci tak 
nějak víc v klidu.

V Olomouci cítím, že se nám podařilo 
dobře trefit koncept. Bistro Paulus je, trou-
fám si říct, skvěle promyšlená kantýna, 
která funguje i na soukromé akce a večírky. 
Lidé si váží dobrého jídla a živého servisu. 
My jim poskytujeme úspěšný catering, ře-
šíme různé koncepty, rozmanitost v jídle, 
a to se mi na něm líbí, ta různorodost. Ale 
obecně všude funguje výborně, když je jíd-
lo uvařené s láskou, kvalitně a s dobrým 
servisem. 

Mám ale obzvlášť radost z toho, že se 
nám daří rozvíjet cateringové služby. Jed-
nou děláme klasické menu, jindy speciální 
fine dining, pracujeme pro firmy, ale dělá-
me i svatby a soukromé akce. Moc si uží-
vám vaření venku, v různých prostředích.

Dalo by se říct, že jste dosáhl olympij-
ské kuchařské medaile, vedete vlastní re-
stauraci. Co Vás posouvá dál? Máte ještě 
nějaké další gastronomické cíle?

Můj dlouhodobý cíl je vytvořit rovnová-
hu mezi pracovním a rodinným životem, 
udržovat si dobrou náladu a energii do prá-
ce, zkrátka sladit osobní a pracovní život. 
To se mi ve velké hotelové kuchyni moc 
nedařilo. Vedl jsem tým i 30 kuchařů, kde 
to bylo spíš o manažerské práci, personálně 
náročné, vlastně mě to v jistou chvíli pře-
stávalo i bavit a pociťoval jsem vyhoření. 
Tomu se snažím do budoucna vyhnout, 
chci být vyrovnaný a spokojený. Mnohem 
více přemýšlím, jakou oběť jsem schopen 
pro práci přinést.

Jakou kuchyni nejraději vaříte a kde 
hledáte nejčastěji inspiraci?

Jak jsem již zmínil, rád objevuji nové 

věci. Teď se například i díky spolupráci  
s vámi, značkou R. JELÍNEK, učím praco-
vat s destiláty. Musím umět uvařit recepty 
dle zadání zákazníka, což je pro mě někdy 
i velká výzva, vařit z omezeného množ-
ství surovin. Díky různým spolupracím  
se mi často nestává, že bych vařil stejná 
jídla. Ale rád vařím třeba asijská jídla, ital-
skou kuchyni nebo v létě griluji. V podstatě 
i koncept Bistra Paulus je založený na růz-
norodosti. Není to jen jeden typ kuchyně, 
což mě neustále posouvá k hledání nových 
receptů.
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nebyl prostor. Cítil jsem, že chci jít zase 
jinou cestou. Přišlo mi jako dobrý nápad 
využít nabídky práce v cateringu. Lákala 
mě změna prostředí a k lidem, kteří mi spo-
lupráci nabídli, jsem měl důvěru, protože 
jsem s nimi pracoval už dlouho.

Spolupráce s potravinářským řetězcem 
na Kulinářské akademii Vás mimo jiné 
staví do role herce, moderátora, stejně 
tak účast na různých food festivalech.  
Co Vám to přináší?

Musím přiznat, že mě to také doce-
la baví. Dřív jsem si to vůbec nedokázal 
představit, ale díky kurzům vaření v ma-
lých skupinkách jsem se postupně naučil 
mluvit a pak už nebyl takový problém vařit 
a přednášet před velkým publikem. Zákla-
dem je být si sebejistý tím, co člověk říká, 
že tomu rozumí.

Nejvíce mě překvapila šíře portfolia, 
krásné prostory Muzea slivovice v Pra-
ze, prezentace značky a vlastně takové 
to „srdcařství“. Při návštěvě muzea jsem 
měl možnost nahlédnout trochu více pod 
pokličku, něco ochutnat… Je to moc fajn 
a já si té spolupráce velmi vážím. Teď  
se chystáme vařit s meruňkovicí. Už se  
na to moc těším!

Moc Vám děkuji za rozhovor a bu-
deme se těšit na Vaše další kulinářské 
speciality!

Irena Konečná


